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Икра лососёвая. 
Подаётся с блинами и сметаной
Salmon caviar served with pancakes and sour cream

50/150/50 2100.00

Рыбное ассорти из филе омуля холодного копчения, 
лососины горячего копчения и копченого угря
Assorted fish platter: cold smoked omul fillet, 
hot smoked salmon and smoked eel

150/75 1900.00

Лосось «Гравадлакс» с медово-горчичным 
соусом и тостами
Salmon Gravadlax with honey-mustard sauce and toasts

100/35/75 1500.00

Форшмак из сельди с гренками 
из ржаного хлеба
Herring forshmak with rye bread croutons

120/80/5 650.00

Язык телячий отварной, 
подаётся с горчицей и хреном
Boiled veal tongue, served with mustard and horseradish

75/40/30 650.00

Паштет из куриной печени 
с малиновым джемом и тостами
Chicken liver pate with raspberry jam and toast

85/25/35 650.00

Хумус с баклажанами и кедровыми орешками
Hummus with eggplant and pine nuts

145/110/15 750.00

Мясное ассорти: Бастурма, Чоризо 
и Коппа с оливками и маслинами
Meat platter: Basturma, Chorizo and Coppa with olives

90/40 1100.00

Соленое сало с розмарином. 
Подаётся с горчицей и хреном
Salted lard with rosemary. 
Served with mustard and horseradish

100/40/45 650.00

Сырная тарелка с медом и сырными палочками
Cheese plate with honey and cheese sticks

200/155/25 1800.00

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И
Cold Appetizers
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Салат со свежим шпинатом, жареными креветками, 
цукини и соусом из орехового масла, 
бальзамика и терияки
Salad with fresh spinach, fried prawns, zucchini and 
peanut butter sauce with Balsamic and Teriyaki

95/75/50/5 1750.00

Салат из жареных баклажан с томатами 
и пикантным соусом
Fried eggplant salad with tomatoes and spicy sauce

200 950.00

Салат «Романов» с соусом «Цезарь» 
– с куриным филе 
– с креветками
Romanov salad served with Cesar sauce 
with chicken fillet / with shrimps

120/5/10

185/40

 
850.00 
1550.0

Классический салат «Оливье» 
– с телячьим языком 
– с мясом краба
Classical Olivier salad with veal tongue / with crab meat

125/35

135/30

 
900.00 
1750.00

Салат с филе индейки, жареным цукини, 
авокадо и кунжутным масло
Salad with turkey fillet, fried zucchini, avocado and sesame oil

235/45 950.00

Страчателла с томатами и базиликовым соусом
Stracciatella with tomatoes and basil sauce

234 1300.00

С А Л А Т Ы
Salads



Ц Е Н Ы  У К АЗА Н Ы  В  РУ БЛ Я Х И  В К Л ЮЧ А ЮТ Н Д С  •   T H E  P R I C ES  A R E  I N D I CAT E D  I N  RU B L ES  A N D  I N C LU D E  VAT

Морской гребешок со шпинатом 
и апельсиновым крем-соусом
Scallop with spinach and orange cream sauce

100/50/60 1900.00

Тигровые креветки, жаренные на шпажке, 
с овощами и чесночно-имбирным соусом
Skewer grilled tiger shrimps with vegetables 
and garlic-ginger sauce

220/90 1900.00

Щупальца осьминога с овощами гриль 
и лимонным соусом
Octopus tentacles with grilled vegetables and lemon dressing

90/90/45 1700.00

Традиционные пельмени с бульоном
Traditional Russian dumplings with broth

250/75/30 850.00

Русские блины на выбор: с джемом, мёдом, сметаной
Russian pancakes served with your choice: 
jam, honey or sour cream

150/28 550.00

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
Hot appetizers
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Суп-крем из тыквы с кедровыми орешками 
и кремом из гуакамоле
Creamy pumpkin soup with cedar nuts and guacamole cream

300/35 700.00

Грибной суп с домашней лапшой
Mushroom soup with homemade noodles

250 650.00

Борщ со сметаной и пампушками
Russian borsch with sour cream

250/25 650.00

Густой суп-гуляш с говядиной
Soup goulash with beef

250 1300.00

Суп-лапша домашняя с куриным филе
Homemade noodle soup with chicken fillet

250/30 650.00

Рыбный суп «Курляндский» с лососем, фенхелем 
и сливками. По Вашему желание может быть 
приготовлен без сливок.
Fish soup «Courland» with salmon, fennel and milk cream. 
We can cook it without milk cream

250 950.00

С У П Ы
Soups
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Спагетти «Карбонара» с беконом и сыром «Пармезан»
Spaghetti «Carbonara» with bacon and Parmesan cheese

220/30 900.00

Тальятелле с тигровыми креветками 
в сливочно-шафрановом соусе
Tagliatelle with tiger shrimps and creamy saffron sauce

255/30 1700.00

Спагетти Болоньезе с сыром «Пармезан»
Spaghetti Bolognese with Parmesan cheese

250/20 900.00

Ризотто с креветками и мидиями
Risotto with shrimps and mussels

190/95/40 1750.00

П А С Т А  И  Р И З О Т Т О
Pasta & Risotto

Б Л Ю Д А  Н А  Г Р И Л Е
Grilled dishes

Филе лосося
Salmon fillet

140 1900.00

Куриное филе
Chicken fillet

125 800.00

Рибай стейк
Ribeye steak

200 3600.00

Цыпленок гриль
Grilled chicken

250 1400.00

Стейк Шатобриан 
с зеленым маслом
Chateaubriand steak 
with green butter

150 2900.00
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Медальоны из говяжьей вырезки с мини-картофелем, 
жареным цукини и соусом с красным вином
Beef tenderloin medallions served with mini potatoes, 
fried zucchini and red wine sauce

100/125/50 2300.00

Говяжьи щечки с картофельным пюре 
соусом с красным вином
Beef cheeks with mashed potatoes and red wine sauce

160/100/25 1600.00

Бефстроганов из говяжьей вырезки. 
Подается с картофельным пюре и луком фри
Beef stroganoff served with mashed potatoes and onion fries

100/100/80 1700.00

Котлета из говядины с луком и беконом. 
Подаётся c жареными овощами и томатным соусом
Beef cutlet with onions and bacon, served with grilled 
vegetables and tomato sauce

180/50/140 1400.00

Корейка ягненка с мини картофелем и цуккини
Lamb chops with baby potatoes and zucchini

190/190/50 2400.00

Котлета по-киевски. Подаётся с печёными яблоками 
и картофелем пай.
Сhicken Kiev cutlet with baked apples and shoestring fries

150/70/50/30 1200.00

Б Л Ю Д А  И З  М Я С А  И  П Т И Ц Ы
Meat and poultry dishes
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Г А Р Н И Р Ы
Side Dishes

Картофельное пюре
Mashed potatoes

150 500.00 Рис отварной
Boiled rice

150 500.00

Картофель по-домашнему, запечённый с паприкой
Baked potatoes with paprika

150 500.00

Овощи, жаренные на гриле: перец, цукини, баклажан, помидоры
Grilled vegetables: bell pepper, zucchini, eggplant, tomatoes

150 700.00

Гречка, жаренная с луком, морковью и беконом
Buckwheat fried with onions, carrots and bacon

150 500.00

Филе палтуса с томатами, оливками и маслинами
Halibut fillet with tomatoes and olives

160/100/80/50 1900.00

Филе масляной рыбы с артишоками и спаржей
Butterfish fillet with artichokes and asparagus

145/130/40 1600.00

Филе сёмги с патэ из картофеля и шпината, 
со спаржей и голландским соусом
Salmon fillet served with potato and spinach paté, 
asparagus and Hollandaise sauce

140/115/50 2100.00

Филе черной трески с цукини
Black cod with zucchini

130/50/100 2400.00

Чилийский сибас с тальятелле из овощей
Chilean sea bass with vegetable tagliatelle

120/135/30 3900.00

Котлета из крабового мяса, тигровых креветок 
и лосося, подаётся со шпинатом и икорным соусом
Cutlet of crab meat, tiger prawns and salmon, 
served with spinach and caviar sauce

110/120/75/75/10 1700.00

Б Л Ю Д А  И З  Р Ы Б Ы
Fish Dishes
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Д Е С Е Р Т Ы
Desserts

Торт «Наполеон» с заварным кремом 
и шариком клубничного мороженого
Napoleon Cake with custard and strawberry ice cream

150 600.00

«Русский медовик» с мороженым
Russian honey cake with ice cream

130 600.00

Десерт «Анна Павлова». Воздушное австралийское безе 
с нежным ванильным кремом и свежими ягодами
Dessert «Anna Pavlova». Australian meringue with delicate vanilla 
cream and fresh berries

150 850.00

Чизкейк «Сан-Себастьян» с ванильно-фруктовым соусом
Basque cheesecake San Sebastian with vanilla and fruit sauce

150 700.00

Миндальный рулет с ванильным кремом, 
фруктами и соусом манго-маракуйя
Almond roll with vanilla cream, fruits and mango-passion fruit sauce

165 600.00

Свежие лесные ягоды: клубника, малина, ежевика, голубика
Fresh berries: strawberry, raspberry, blackberry, blueberry

130/25/25 2200.00

Ассорти мороженого или сорбета в медовой корзиночке
Assorted ice cream or sorbet in a honey basket

225 950.00

Вишневый 
штрудель
Cherry strudel

150 600.00

Шоколадный торт 
«Вечерняя Прага»
Chocolate cake 
«Evening Prague»

195 800.00

Фруктово-ягодный 
макарон
Fruit and berry 
macaron

20 200.00

Морковный торт
Carrot cake

115 450.00


